
Büffet Seegarten

Suppe: Kartoffelkressesuppe – wird am Tisch serviert –

Warm: Kräutermarinierter Jungschweinrücken  
 oder 
 Deichlammkeule mit Rosmarinjus, Marktgemüse und Gratinkartoffeln 
 oder 
 Fisch in Salzkruste

Kalt:  zartrosa gebratenes Roastbeef mit Remoulardensauce
 Filetmedaillons garniert mit Früchten
 Parmaschinken mit Melone
 Räucherfi schvariationen bestehend aus Aal, Lachs, 
 Kaltgeräuchertem Heilbutt
 Graved Lachs dazu Honigsenfkornsauce
 Matjesröllchen auf Dillrahmsauce
 Königslachs garniert

Salate:  Nordseekrabbensalat natur
 mit Gurken, Zwiebeln, Tomaten, Dill dazu Cocktailsauce
 marktfrische Salate mit verschiedenen Dressings 
 Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten und Butter
 Französische Rohmilchkäse mit Weintrauben

Dessert: Pralinenmousse und Panacotta mit Fruchtmark 
 Eisbombe „Seegarten“ mit frischen Obstsalat 
 – wird am Tisch serviert –
  

         € 36,00 p.P.

alle Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Gerne nehmen wir auch Ihre individuellen Wünsche entgegen.

Für eine individuelle Beratung stehen wir Ihnen  gern jederzeit zur 
Verfügung. 



Büffet Exklusiv

Empfang: Canapès mit Lachs- und Matjestartar,
 diverse Fingerfoods nach Saison

Suppe: klare Edelfi schconsommé mit kleinen Gemüsen 
 – wird am Tisch serviert –

Warm:  Primerippe vom „Freesisch Ochs“ mit Rotweincharlottensauce, 
 Gemüse der Saison und Gratinkartoffeln
 Scampis vom Flambierwagen mit Knoblauchsauce
 und Wildreis

Kalt:  frische Flusskrebse mit Aioli
 kanadischer Hummer mit Cocktailsauce
 Terrine von Krustentieren
 pochierter Königslachs garniert
 Hausgebeizter Graved Lachs mit Honigsenfkornsauce
 Räucherfi schvariationen bestehend aus
 Aal, Lachs, Kaltgeräuchertem Heilbutt
 Parmaschinken mit Honigmelone
 Filetmedaillons garniert mit Früchten
 Roastbeefröllchen an Remoulardensauce

Salate:  Nordseekrabbensalat natur mit Cocktailsauce
 Salat von Riesengarnelen natur mit Walnußvinegrette 
 Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten und Butter
 Französische Rohmilchkäse mit Weintrauben

Dessert:  Pralinenmousse und Panacotta mit Fruchtmark 
 Eisbombe „Seegarten“ mit frischen Obstsalat 
 – wird am Tisch serviert –

         € 60,00 p.P.

alle Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Gerne nehmen wir auch Ihre individuellen Wünsche entgegen.



Wir würden uns freuen, Sie als Gäste in unserem Hause begrüßen zu 
können und stehen Ihnen für eventuelle Rückfragen gern jederzeit 
zur Verfügung.

Brigitte und Ditmar Röttger
und Mitarbeiter

Akzent Sporthotel Quickborn
Harksheider Weg 258
25451 Quickborn 

Tel.:  0 41 06 / 6 36 70
Fax.:  0 41 06 / 6 71 95

E-Mail: sporthotel-quickborn@t-online.de
Homepage: www.sporthotel-quickborn.de


